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Universidade de Gurepl

INTENCAO DE REGISTRO DE PRECOS
Processo Administrativo N° 2021.02.080272

Fls.:

Rubrica:

A Fundacdo UNIRG, por intermédio da Comissdo Permanente de Licitacdo, em
obediéncia ao disposto no art. 5° do Decreto Federal n° 7.892/2013, na competéncia de Orgido
Gerenciador, registra sua Intencédo de Registro de Precos no ambito municipal, para futura, eventual e
parcelada a CONTRATAGCAO DE EMPRESA ESPECIALIZADA NO FORNECIMENTO DE REFEICOES
INDIVIDUAIS POR KILO, A LA CARTE E MARMITEX INCLUINDO BEBIDA (Refrigerante, Agua e
Suco), para realizacdo dos eventos internos da Fundacdo e Universidade de Gurupi - UnirG mediante
realizacdo de licitacdo publica na modalidade Pregdo Presencial, tipo menor preco, conforme

condigodes, especificagdes e quantitativos a seguir elencados:

1. DAS ESPECIFICACOES TECNICAS MINIMAS E DOS QUANTITATIVOS ESTIMADOS DO

OBJETO:
Item LOTE 1 Unid. | Quant.
1 Refeicoes prontas no sistema “pgr kilo”. kg 60
Sendo, ALMOCO DE SEGUNDA A SABADO.
O cardapio devera dispor basicamente de
arroz, feijdo, massas, carne bovina e seus
derivados, carne suina e seus derivados,
carnes de aves e seus derivados, peixes,
legumes e verduras.
2 Refrigerante 290 Ml (diversos sabores) Un 60
3 Suco 300 Ml (diversos sabores) Un 60
4 Agua Mineral sem gas — 500 Ml Un 60
5 Refrigerante de 1 litro (diversos sabores) Un 60
Item LOTE 2 Unid. | Quant.
1 Refeicoes prontas no sistema “por kilo”. kg 60
Sendo, ALMOCO AOS DOMINGOS.
O cardapio devera dispor basicamente de
arroz, feijdo, massas, carne bovina e seus
derivados, carne suina e seus derivados,
carnes de aves e seus derivados, peixes,
legumes e verduras.
2 Refrigerante 290 M1 (diversos sabores) Un 60
3 Suco 300 Ml (diversos sabores) Un 60
4 Agua Mineral sem gas — 500 Ml Un 60
5 Refrigerante de 1 litro (diversos sabores) Un 60
Item LOTE 3 Unid. | Quant.
1 Prato A La Carte, sendo, JANTAR DE Un 60

SEGUNDA A SABADO.

O cardapio devera dispor basicamente de
arroz, feijao, carne bovina, carnes de aves e
seus derivados, ou peixe, legumes e
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verduras.
2 Refrigerante 290 M1 (diversos sabores) Un 60
3 Suco 300 Ml (diversos sabores) Un 60
4 Agua Mineral sem gas — 500 Ml Un 60
5 Refrigerante de 1 litro (diversos sabores) Un 60
Item LOTE 4 Unid. | Quant.
1 Prato A La Carte, sendo, ALMOCO AOS Un 60
DOMINGOS.
O cardapio devera dispor basicamente de
arroz, feijao, carne bovina, carnes de aves e
seus derivados, ou peixe, legumes e
verduras.
2 Refrigerante 290 M1 (diversos sabores) Un 60
3 Suco 300 Ml (diversos sabores) Un 60
4 Agua Mineral sem gas — 500 Ml Un 60
5 Refrigerante de 1 litro (diversos sabores) Un 60
Item LOTE 5 Unid. | Quant.
1 Un 60
Refeicoes prontas no sistema “por
kilo”. Sendo, JANTAR DE SEGUNDA A
SABADO. O cardapio devera dispor
basicamente de arroz, feijao, massas,
carne bovina e seus derivados, carne
suina e seus derivados, carnes de aves e
seus derivados, peixes, legumes e
verduras.
2 Refrigerante 290 ml Un 60
(diversos sabores)
3 Suco 300 ml (diversos sabores) Un 60
4 Agua mineral sem gas - 500 Ml Un 60
5 Refrigerante de 1 L (diversos sabores) Un 60
Item LOTE 6 Unid. | Quant.
1 Refeicoes prontas no sistema “por kilo”. kg 60
Sendo, JANTAR AOS DOMINGOS.
O cardapio devera dispor basicamente de
arroz, feijao, massas, carne bovina e seus
derivados, carne suina e seus derivados,
carnes de aves e seus derivados, peixes,
legumes e verduras.
2 Refrigerante 290 M1 (diversos sabores) Un 60
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3 Suco 300 Ml (diversos sabores) Un 60

4 Agua Mineral sem gas — 500 Ml Un 60

5 Refrigerante de 1 litro (diversos sabores) Un 60
Item LOTE 7 Unid. | Quant.

1 Fornecimento de REFEICOES PRONTAS kg 60

EM MARMITEX.

O cardapio devera dispor basicamente de
arroz, feijdo, massa, carne bovina e seus
derivados, carne de aves e seus derivados,
legumes e verduras. As marmitex serdo
preferencialmente em aluminio tamanho
n® 8 com tampa de cartdo plastificado,
podendo ser em isopor similar em

capacidade.
2 Refrigerante 290 ml (diversos sabores) Un 60
3 Suco 300 ml (diversos sabores) Un 60
4 Agua Mineral sem gas - 500 ml Un 60
5 Refrigerante de 1 L (diversos sabores) Un 60

2. DA FORMA DE AQUISICAO, DO LOCAL E DAS CONDICOES DE RECEBIMENTO DO OBJETO:
2.1. As quantidades apresentadas servem apenas de estimativa para composicdo dos precos, podendo
sofrer alteracdes para mais ou para menos, conforme necessidade da Fundacdo / Universidade de
Gurupi - UnirG, desta forma, ndo constitui sob nenhuma hipétese garantia de faturamento. No caso
de haver acréscimo ou supressao nas quantidades, o preco unitario permanecera inalterado.

2.2. O fornecimento do objeto devera atender as exigéncias de qualidade, observados os padroes e
normas baixadas pelos 6rgaos competentes de controle de qualidade relativas a higiene e nutricao,
industrial, comercial, sanitaria, PROCON, ABNT, INMETRO, legislacdes especificas, etc, atentando-se o
proponente, principalmente para as prescri¢ées do artigo 39, inciso VIII da Lei n° 8.078/90 (Cédigo de
Defesa do Consumidor).

2.3. Todos os itens do objeto deverdo atender rigorosamente as especificagdes solicitadas neste termo
de referéncia.

2.4. As refeicoes constantes dos lotes 1, 2, 3, 4, 5 e 6 serdo servidas, a critério e necessidade da
CONTRATANTE, no estabelecimento da CONTRATADA, que devera ser localizado no Municipio de
Paraiso do Tocantins - TO, preferenciamente no setor central.

2.5. As refeicoes prontas em marmitex constante do LOTE 7 poderao, a critério e necessidade da
CONTRATANTE ser retiradas no estabelecimento da CONTRATADA ou ser entregues no local a ser
informado pela CONTRATANTE, sendo dentro do perimetro urbano, de forma imediata ou no caso de
entrega, nao ultrapassando o prazo temporal de 20 (vinte) minutos contados do recebimento do
pedido.

2.6. O objeto sera solicitado mediante emissdo de autorizacdes/requisicdes, emitidas pelo
Departamento de Compras da UnirG, obedecendo os seguintes requisitos:

a) As solicitagoes por parte da Unidade Requisitante deverdo ser encaminhadas ou entregues ao

Departamento de Compras em tempo habil para que este informe e solicite junto a CONTRATADA o
fornecimento do objeto conforme solicitado.
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b) As autorizacdes/requisicoes para fornecimento do objeto poderdo ser encaminhadas por meio
eletronico exclusivo da CONTRATANTE. Devendo tal recebimento ser confirmado e impresso
juntamente com a mensagem eletronica e acostados aos autos processuais.

c) Nas autorizacoes/requisicoes devera ser identificada a Unidade Requisitante, conter indicacao
expressa do numero do contrato, do processo, identificacdo da CONTRATADA (Razdo Social/CNPJ),
especificacdo e quantidade do objeto, data e horario do fornecimento, e se for o caso, endereco de
entrega.

d) Os convidados, servidores e autoridades somente devem ser atendidos, apés identificacao e
apresentacao das devidas autorizacoes/requisicoes, emitidas pelo Departamento de Compras ou por
outra autoridade/responsavel designada(o) pela UnirG.

2.7. A CONTRATADA devera, no que diz respeito ao estabelecimento e as refeicoes, obedecer
rigorosamente aos padrdes de qualidade conforme normas da Vigilancia Sanitaria e as regras previstas
em lei quanto a prevencédo e combate ao contagio pelo virus COVID-19.

2.8. Devera também cumprir o disposto na Resolucao RDC n° 216, de 15 de setembro de 2004 da
ANVISA, que trata especificamente das boas praticas para os servicos de alimentacéo.

2.9. A CONTRATADA devera providenciar o fornecimento de mesas e cadeiras, na quantidade
suficiente para atender a demanda.

2.10. A CONTRATADA devera manter o seu pessoal sempre com boa apresentacdo, limpos e
asseados.

2.11. As refeicoes deverdo ser servidas de acordo com a necessidade e demanda da CONTRATANTE,
sempre autorizada pelo Departamento de Compras e Suprimentos, devendo ser observadas as
seguintes condicdes:

a) As refeicoes deverao ser acompanhadas por apenas um tipo de bebida, a escolha do
representante autorizado da Fundacdo UNIRG e em conformidade com as especificacoes e
quantitativos determinados neste documento.

b) Os cardapios deverao ser elaborados de maneira a evitar rotinas e sempre bem
apresentaveis.

c) Os géneros alimenticios utilizados no preparo das refeicbes deverdo ser de primeira
qualidade e em quantidades compativeis ao atendimento imediato do servico, inclusive em
relacdo aos materiais utilizados e estes, em ntimeros suficientes para atender as necessidades
dos servicos.

d) A CONTRATADA devera cuidar para que nao faltem, durante o horario de atendimento,
quaisquer itens programados nos cardapios.

e) Devera ser observada as condicoes satisfatérias de temperatura e apresentacdo no
fornecimento das refeicoes.

f) Os utensilios em geral deverdo estar em condicoes adequadas de higiene e exposicdo das
refeicoes a serem oferecidas.

g) Durante a vigéncia do contrato, com prévia anuéncia da Administracdo, poderao ser
fornecidos novos produtos ou preparados, a fim de diversificar as refeicoes.

h) E vedado o fornecimento de bebida alcoélica, a qualquer titulo.

i) Nao podera ser cobrado qualquer tipo de taxa de servico no atendimento.
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2.12. Nao reaproveitar as sobras de alimentos, em qualquer tipo de situacao.

2.13. Seguir obrigatoriamente as Boas Praticas de Fabricacdo no manuseio dos alimentos durante todas as
etapas de producdo, acondicionamento e distribuicao.

2.14. Utilizar produtos de qualidade e de boa procedéncia na preparacao dos alimentos servidos, verificando se
os fornecedores possuem as Boas Praticas de Fabricacdo implantadas.

2.15. Realizar o preparo dos alimentos em condi¢coes de higiene, tempo e temperatura adequadas, conforme
recomendado pela legislacdo vigente.

2.16. 0 O prazo entre o preparo e entrega das refeicdes devera ser o minimo possivel, considerando que os
alimentos, quando entregues, deverao apresentar as condicdes de “recém-preparados”.

2.17. A empresa vencedora devera dispor de mobiliario necessario para servir as refeicoes, tais como mesas,
toalhas, guardanapos, bandejas, descartaveis (talheres, copos e pratos), etc., bem como loucas, inox, vidros e
tecidos, caso a Instituicao optem por utiliza-la em substituicdo aos descartaveis;

2.18. Os alimentos deverao ser obrigatoriamente preparados no dia;
2.19. As bebidas (sucos, refrigerantes e a4gua) deverdo estar completamente geladas no momento de servir.

2.20. A CONTRATANTE designara um servidor do quadro técnico administrativo, responsavel pela fiscalizacao e
acompanhamento do Contrato.

3. FORMA DE PAGAMENTO

3.1. O pagamento sera efetuado em 30 (trinta) dias, apés apresentacao da Nota Fiscal de Prestacéo de
Servico no departamento de Compras da Fundacdo Unirg, devidamente atestada pelo fiscal do
contrato.

4. DOTA(}AO ORQAMENTARIA E DOS RECURSOS
4.1. As despesas decorrentes da execucdo do objeto correrdo a conta dos recursos proéprios da
Fundacao UNIRG.

5. DA MANIFESTACAO DE INTENCAO DE REGISTRO DE PRECO

5.1. Os 6rgaos que tiverem a intencdo de participar do referido registro de precos, em obediéncia ao
art. 6° do Decreto n°® 7.892/2013, deverao MANIFESTAR seu interesse de participacdo mediante o
encaminhamento a esta Comissdo, da sua Intencao de Registro de Precos — MIRP, formalizado e
aprovado pela autoridade competente, sua concordancia com o objeto a ser licitado contendo a
estimativa de consumo e especificacoes pertinentes do objeto, antes da realizacdo do procedimento
licitatorio, sendo a data maxima para recebimento de tal intencao dia 17 de agosto de 2021.

Gurupi-TO, aos 05 dias do més de agosto de 2021.

Telma Pereira de Sousa Milhomem
Pregoeira da Fundacao UNIRG
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